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FIDELITE SEMINAIRE
Cumulez 5% du C.A.
plus d'infos sur www.merigniesgolf.com

Formule tout compris

Accueil, petit déjeuner

Café |'engrenage ou thé Dammann fréres,
Sélection de jus de fruits Granini, mini
viennoiseries

(pains au chocolat, pains aux raisins, croissants)

Réunion
Salle Augusta, La Canopée ou St Andrews

Pause*

En milieu de matinée ou d'aprés-midi.

Café L'engrenage ou thé Dammann fréres,

mignardise

Déjeuner Merignies G.olf' vous propose un cadre
Menus brasserie ou restaurant : voir nos formules privilégié, teinté de sport, de nature et de
ci-apres. Boissons comprises. grands espaces, des salles de caractére tout
Initation golf* equipees, des mets varies et raffineés et un
1, 2 ou 3 heures, formules ludiques et service de standing.

pédagogiques.

A partir d'offres formalisées, mais a |'écoute
de vos souhaits et de vos envies, nous vous
proposerons une journée unique et sur
mesure.

*en option
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“~ 3 salles de réunion - 3.espaces restaurant - 27 trous % ‘
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Certifications
Des labels attestent de la qualité
de |'accueil, de I'organisation, de la

cuisine et du service, mais aussi de
I'engagement environnemental.

ASSOCIATICN
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

(/‘ performance
\J Seminaires

Transparence, clarté et confiance sont nos maitres
mots.

L'accueil et le confort sont pour nous aussi
importants que la beauté du lieu.

Un interlocuteur unique vous enverra rapidement
un devis fidéle a vos exigences, restera a
votre disposition et a votre écoute pour tout
renseignement ou ajustement, jusqu'au jour J.

Les mets qui sont servis sont cuisinés sur place a
partir de produits frais, attestés par le label Maitre
Restaurateur. Pain et entremets sont fabriqués par
un artisan local. Les recettes sont élaborées par
nos chefs, adaptées aux saisons et régulierement
renouvelées.

La brasserie s'engage a développer son
approvisionnement local.

Prenez rendez-vous pour venir visiter notre
eétablissement

~360%

ou visitez-le virtuellement sur notre site
www.merigniesgolf.com




















































