Le maraicher pévélois Arnaud Lespagnol
s expose au Salon de I'agriculture

Il voue sa vie professionnelle aux légumes. A tous les légumes. Y compris ceux que l'on n'a pas I'habitude
de récolter ou de consommer en France. Le maraicher pévélois Arnaud Lespagnol sera au Salon international
de l'agriculture, samedi et dimanche, avec ses rutabagas, ses carottes purple sun, ses navets boule d'or...

PAR BERTRAMD BUSSIERE
douai®|avoudunard. fr

COUTICHES. Il n'y & pas que
ili.'ﬂ LILLETET b l.[i.'."'- 'L"rll.'l'l!‘ﬂ- l_'t ‘Il.'h' L=
chons au Salon international de
Fagricolture 2023, I v & aussi des
fruits et des légumes. Ce week-
end, le stand Blenvenue @ la ferme
Hauts-de-France va regorger de
radis green meat, de betteraves
blanches, de carotles jaunes, de
mavets violets.., « Plix de cin-
queante produits. Sons compler sept
b leit variétés de contrges, » Marie
Delaval, chargée de mission i La
Ferme d' Arnaud a Coutiches, sera
derriére 'étal. Pas seule. Arnaud
(il il e nom de Uexplodtation ) Les-
FJi;L:_.{HHl. |L,' l_',{"!"rll” 5 I.'rll.'l.'lflrlli'l"rl:,_!_llL"ril
le temps du week-end. Une belle
vitrine offerte & cette exploitation
maraicheére spécialisee en fraises
el legumes anclens vendus a la
grande distribution, aux gros-
SISIEs, AUX restaurateurs, aux par-
ticuliers, aux comités d'entre-
prise...

NOUVEAUX POINTS RELAIS

DE COLLECTE DES LEGUMES

w Chr 'em crogait pas nes oreilles »,
disent-lls en evoquant cefte invita-
tion tombée du clel, « Clest nore
premier Salon de Pagriculture s,
evogue pour sa part Arnaod Les-
paznol, quatorze ans de metier au

Marie Delaval, une ancienne de la grande distribution, recherche des débouchés aux fruits et légumes d'Armaud Lespagnol.

compteur. Cue peut-il en al-
tendre : Strement des connexions
en plus sur le site Internet La
Ferme d Arnaud (en cours de re-
fomte), o, potentiellement,
I'ouverture de nouveaux points

riclais de collecte des liégumes com-
mandés (la collecte & la ferme va
étre également possible). La place
de marché Pourdebon.com, qui
propose des produits do lerroir
dont les legumes de la Ferme d” Ar-

o

naud — ils sont livres partoutl en
France par le (ransporteur Chro-
nofresh = devrait ausst fre ea-
gnante. Bt qui sait. [a typicité de
Fexploitation  attirern  peut-gtre
l'intérét d'acheteurs profession-

nels nombreux i Miner _Jl-'mri les
allées de ln plus grande ferme de
France.

‘ ‘ D’ici deux mois,

on aura soixante-dix
a quatre-vingts légumes
différents.”

Lexploitation a du r('p|11:|-:|:|r'll.
o Chague année, on expérimente
des nouveantés, dit notre interlo-
cuteur. Mon grand-peve fiizait des
cormichons, fe m’y suls nis. « Mais
|"aienl o avalt pas Imaging ramas-
ser des... cacahuétes, des patates
douces, des salsifis et des tomates
litchi. O se lancer dans la calture
du wasabi, cette plante trés prisée
au Japon, « Je suis le seul d en faive
en France », ose-t-il. La liste des lé-
gumes produits & 'annee sur 'ex-
ploitation. cultivés sans pesticides.
esl longue comme le bras. « Vil
denx mois, on anra solvante-dix d
queaatre-vingts léqumes différents, »
Le maraicher expérimente. Marie
Delaval, elle, recherche des débou-
chés aux frubts et legumes. En jan-
vier. elle était pu Syrha Lyon, le sa-
lom de i gastronomie a linterna-
tomal. Lasser pousser des graines
ne sullit pas, il ol savoir récol-
ler, @

Salon international de logricufture 2023, hall
3, aliée M, stond 198 & 202, du 25 février
au § mars.



